
BOLHAS
ESPUMANTE DA CASA	 GARRAFA R$ 198  TAÇA R$ 41
2025 | Uvas: Chardonnay e Pinot Noir | Serra Gaúcha, Brasil

CASTEL PUJOL, FOLKLORE PÉTNAT	 R$ 208 
2023 | Uvas: Trebbiano e Malvasia| Rivera, Uruguai

SIMONNET-FEBVRE, CRÉMANT DE BOURGOGNE BRUT	 R$ 310
Nv. | Uvas: Chardonnay e Pinot Noir | Borgonha, França

CHAMPAGNE FANIEL ET FILS, AGAPANE	 R$ 795
Nv. | Uvas: Pinot Meunier e Pinot Noir | Champagne, França

JEREZ FINO PARA ACOMPANHAR AS ENTRADAS
Porque combina com tudo que tem aqui!

TIO PEPE	 TAÇA R$ 41
Uva: Palomino | Jerez, Espanha

BRANCOS PARA QUEM GOSTA DE CHARDONNAY
Textura, corpo e elegância

LA PRIMERA REVANCHA, CHENIN BLANC	 GARRAFA R$ 185  TAÇA R$ 41 
2022 | Uva: Chenin Blanc | Mendoza, Argentina

DOMAINE ROGER SABON, LE PLAISIR BLANC	 R$ 185
2023 | Uvas: Viognier, Roussanne, Grenache Blanc | Rhône, França 

JOSEP FORASTER, ELS NANOS BLANC DEL COSTER	 R$ 198
2024 | Uva: Macabeu | Conca de Barberà, Espanha 

DOMAINE LES MALANDES, CHABLIS	 R$ 395 
2023 | Uva: Chardonnay| Chablis, Borgonha, França

BRANCOS PARA QUEM GOSTA DE SAUVIGNON BLANC
Aromáticos, frescos e vibrantes

HEIDERER MAYER, STRAWANZER	 GARRAFA R$ 185  TAÇA R$ 41
2024 | Uva: Grüner Veltliner | Kamptal, Áustria

QUINTA DE COVELA, AVESSO	 R$ 208 
2023 | Uva: Avesso | Vinhos Verdes, Portugal

DOMAINE TINEL-BLONDELET, SANCERRE	 R$ 385 
2022 | Uva: Sauvignon Blanc | Loire, França 

FAMILLE HUGEL, CLASSIC RIESLING	 R$ 441
2022 | Uva: Riesling | Alsácia, França

“PINK FAMILY”
CAVAS DE WEINERT, PIPONE ROSÉ	 GARRAFA R$ 185  TAÇA R$ 41 
2022 | Uvas: Tempranillo e Merlot | Mendoza, Argentina

CHÂTEAU SAINT-HILAIRE, ROSÉ PROVENCE	 R$ 310
2022 | Uvas: Grenache e Syrah| Provence, França

Seleção de vinhos  
para celebrar os encontros 
em torno da mesa, para 
relaxar e se divertir, 
acompanhar os bons 
pratos, os amigos  
e as boas conversas.  
Que nenhuma convenção  
nos impeça de saborear  
a vida.

CASSIA CAMPOS &  
DANIELA BRAVIN

LARANJAS
DANDELION, SKIN CONTACT	 R$ 185
2024 | Uvas: Ugni Blanc e Moscatel | Mendoza, Argentina

SOMACAL, PEVERELLA	 R$ 192
2023 | Uva: Peverella | Serra Gaúcha, Brasil

TINTOS PARA SACIAR A SEDE

CASA MARÍN, COSTAL Nº 1	 GARRAFA R$ 180  TAÇA R$ 41
2022 | Uva: Pinot Noir | Valle de San Antonio, Chile

PASO A PASO, MACERACIÓN CARBÓNICA	 R$ 240
2024 | Uvas: Criolla Grande, Cereza e Moscatel | Mendoza, Argentina

PORMENOR, GINGA NAT’COOL 	 LITRO R$ 345
2021 | Uvas: Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Amarela e Rufete |  
Douro, Portugal

DOMAINE LAPIERRE, RAISINS GAULOIS	 R$ 425
2023 | Uva: Gamay |Beaujolais, França

POTENTES
DE MARTINO, ESTATE RESERVA	 GARRAFA R$ 185  TAÇA R$ 41 
2022 | Uva: Cabernet Sauvignon | Valle de Maipo, Chile

BRACCOBOSCA, OMBÚ TANNAT	 R$ 185
2022 | Uva: Tannat | Atlántida, Uruguai  

DON JACOBO, VENDIMIA SELECCIONADA	 R$ 198
2024 | Uva: Tempranillo | Rioja, Espanha

CONCIENTE-MENTE VITICULTORES, CABERNET FRANC	 R$ 275
2022 | Uva: Cabernet Franc | Mendoza, Argentina

TINTOS “CLASSUDOS”
BASTIONI, CHIANTI CLASSICO	 R$ 265
2020 | Uva: Sangiovese | Toscana, Itália

DOMAINE DE VÉNUS	 R$ 335
2016 | Uvas: Syrah, Grenache e Carignan | Côtes du Roussillon, França

CHÂTEAU DE PARENCHÈRE, L’EQUILIBRISTE	 R$ 340
2018 | Uvas: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot | 
Bordeaux, França

MAS ALTA, ELS PICS	 R$ 395
2021 | Uvas: Garnacha Negra, Cariñena, Merlot e Syrah |  
Priorat, Espanha

DOMAINE GROS CH & FILS, BOURGOGNE PINOT NOIR
2023 | Uva: Pinot Noir | Borgonha, França	 R$ 820

DOÇURA & FRESCOR
LAZY WINEMAKER, LATE HARVEST	 TAÇA R$ 41 
2018 | Uva: Sauvignon Blanc| Valle de Maule, Chile

Uma volta ao passado.
Este estilo resgata uma 

maneira muito antiga de 
se fazer vinho. Durante 
a fermentação, as uvas 

brancas permanecem com 
suas cascas por um longo 

período, o que lhes confere 
aromas e sabores intensos, 

textura, tanino, além da sua 
cor distinta. Esses vinhos 

combinam com uma grande 
diversidade de pratos: dos 

mais leves aos mais robustos.
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